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摘　要：白云特早茶树新品系按传统加工工艺分别制作绿茶、红茶和白茶，采用感官审评５项因子法鉴定茶类

适制性，并用ＧＣ／ＭＳ气质联用仪定性、定量分析香气成分。结果表明：白云特早最适制绿茶、红茶和白茶，其

３年感官审评得分达９０．２～９４．９分，分别比对照高１．３～５．２分、０．６～４．５分和－２．１～２．２分；３类茶样共检测

出４３种香气成分，其中醇类８种、醛类１１种、酮类６种、酯类５种、烷烃２种、烯类８种、含氮化合物３种；

３种茶类中含量最高的成分均为醇类，分别达４７．４１％、５８．７９％和７６．０３％，含量较高的有醛类、酮类、酯类和

烯类等，其中β芳樟醇、反橙花醇、反β罗勒烯、顺茉莉酮、水杨酸甲酯、壬醛和β紫罗酮等化合物是白云特

早茶叶的主要香气成分。
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　　茶类适制性和香气成分是茶叶品质特性的具体

表现。茶树早期鉴定与评价对茶树新品种选育和缩

短育种年限具有重要意义。在茶树新品种选育过程

中，茶类适制性鉴定是加工品质定位和品种推广的

重要理论依据，而不同茶树种质所固有的基本香型

和香气成分也可作为茶叶品质鉴定的辅助指标。茶

类适制性主要通过密码感官审评进行判定。茶叶香

气在茶中的绝对含量很少，一般只占干物质的

０．０２％，却是决定茶叶品质的重要因子之一
［１］。所

谓茶香就是不同芳香物质以不同浓度组合，并对嗅

觉神经综合作用所形成的茶叶特有的香型［２］，它已

成为消费者评判茶叶优劣的依据之一。研究认

为［３－６］不同茶类、香型都有其固有的赋香成分。叶

国注［４］研究认为绿茶板栗香型的特征成分是β紫罗

醇、橙花叔醇、植醇、２，６二叔丁基苯醌、１，４

二十烷二烯、５，８，１１，１４花生四烯酸乙酯等；

李家贤［５］对英红６号红茶香气成分的研究提出，芳

樟醇及其氧化物呈玉兰花香型，水杨酸酯呈花果香

型，香叶醇、２苯乙醇成玫瑰花香型；郭雯飞等
［６］

对白牡丹和白毫银针香气成分研究认为，己醛是白

茶最主要的香气特征成分。

２００９～２０１１年，本课题组采制白云特早茶树
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新品系绿茶、红茶和白茶茶样进行感官审评和香气

成分检测分析，以探讨其茶类适制性及香气品质特

性，为该品种的选育应用提供试验依据。

１　材料与方法

１．１　试验材料

供试品种为白云特早新品系 （品比区编号：

０４９２），以适制红茶、绿茶、白茶的国家认定品种

———福鼎大白茶 （编号：ＧＳ１３００１１９８５）
［７］为对

照。

白云特早于２０００年从白云山麓支脉寿宁县武

曲镇地方菜茶有性群体种中经单株选育而成。２００４

年２月１３日在福建省农业科学院茶叶研究所１号

山布区进行品系比较试验，以福鼎大白茶为对照。

２００５年３月１６日离地３０ｃｍ定型修剪，９月１６日

离地４０ｃｍ轻修剪。２００６年后按当地常规生产进

行田间管理。

１．２　采制方法

２００９～２０１１年春季按１芽１、２叶初展标准采

摘，按照传统加工工艺分别制作绿茶、红茶和白

茶，详情见表１。

表１　供试品种（系）茶类采制基本情况

犜犪犫犾犲１　犅犪狊犻犮狊犻狋狌犪狋犻狅狀狅犳狆犻犮犽犻狀犵犪狀犱狆狉狅犮犲狊狊狅狀狋犲狊狋犲犱犮狌犾狋犻狏犪狉狊

品种（系）
不同年份采制时间（月－日）

２００９ ２０１０ ２０１１

加工茶类 工艺流程

白云特早 ０３－１４ ０３－０３ ０３－０８ 绿茶 鲜叶→摊晾→杀青（锅杀）→揉捻→干燥

福鼎大白茶（ＣＫ） ０３－３１ ０３－２０ ０３－２５

白云特早 ０３－１４ ０３－０３ ０３－０８ 红茶 鲜叶→萎凋→揉捻→发酵→干燥

福鼎大白茶（ＣＫ） ０３－３１ ０３－２０ ０３－２５

白云特早 ０３－１７ ０３－０６ ０３－１０ 白茶 鲜叶→萎凋→并筛→干燥→拣剔

福鼎大白茶（ＣＫ） ０３－２８ ０３－２２ ０３－２８

１．３　茶类适制性分析方法

采用 “外形、汤色、香气、滋味、叶底”５项

因子法［８］，由高级评茶师张方舟教授级高级农艺师

对成品茶样进行密码感官审评鉴定，参考陈亮等［９］

研究作为茶类适制性的鉴定依据。

１．４　特征香气成分检测方法

２０１１年采用第１批标准鲜叶原料分别制作绿

茶、红茶和白茶，成品茶样送农业部茶叶质量监督

检验测试中心进行香气成分检测。

１．４．１　香气提取方法　 称取１０．０ｇ磨碎茶样于

１５０ｍＬ三角瓶中，加入５００μＬ浓度１００ｍＬ·Ｌ
－１

的癸酸乙酯 （内标）于１００ｍＬ沸蒸馏水中，立即

用打过孔的橡皮塞塞紧，６０℃恒温搅拌提取７０

ｍｉｎ，ＳＰＭＥ直接进样。

１．４．２　气相色谱－质谱检测　 采用ＴＲＡＣＥＤＳＱ

气质联用仪；色谱柱：ＤＢ５ （３０ｍ×０．２５ｍｍＩＤ

×０．２５μｍ膜厚）石英毛细质谱柱；载气为高纯氦

气；进样口温度：２４０℃；进样量：１μＬ；载气流

速：１．０ｍＬ·ｍｉｎ－１；进样方式：不分流进样；升

温程序：４０℃保持５ｍｉｎ，以２℃·ｍｉｎ－１升至

１５０℃，保 持 １ ｍｉｎ，再 以 ６０℃ · ｍｉｎ－１ 升 至

２５０℃，保持１ｍｉｎ。质谱条件：离子源为ＥＩ源；

离子源温度为２２０℃，连接口温度：２５０℃

电子能量７０ｅＶ，扫描模式：５０～６５０ｍ／ｚ全

扫描。

１．４．３　定性与定量分析 　定性分析：在随机

ｘｃａｌｉｂｕｒ工作站ＮＩＳＴ标准谱库上检索匹配，并结

合相关文献报道、各香气成分的相对保留时间等进

行最后的定性。

定量分析：各待测物含量以其峰面积与内标峰

面积之比表示。

２　结果与分析

２．１　白云特早不同茶类适制性分析

采用白云特早１芽１、２叶初展标准鲜叶原料

加工制作绿茶、红茶和白茶茶样，感官审评结果如

表２所示，白云特早绿茶香气表现嫩香、毫香、栗

香，滋味鲜爽、醇厚，品质明显优于对照；红茶甜

香花香明显，滋味鲜醇浓厚，汤色红艳，品质优于

对照；白茶具甜香、清香或毫香，滋味醇爽，品质

优于对照或与对照相当。白云特早绿茶和红茶连续

３年审评得分分别比对照高１．３～５．２分和０．６～

４．５分，平均高出２．８８分，２００９年白云特早绿茶

和红茶审评得分分别比对照高出５．２分和４．５分；
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白云特早白茶２００９年和２０１１年审评得分分别比对

照高１．６和２．２分，２０１０年虽比对照低２．１分，

但所制白茶香甜、味纯爽，审评得分为９１．１分，

达名优茶水平。以５项因子加权计算审评总分达

９０．２～９４．９分，由此表明，白云特早最适制绿茶、

红茶和白茶。

表２　供试品种（系）不同茶类的感官审评结果

犜犪犫犾犲２　犛犲狀狊狅狉狔犲狏犪犾狌犪狋犻狅狀狅犳犱犻犳犳犲狉犲狀狋狋犲犪犽犻狀犱狊狅狀狋犲狊狋犲犱犮狌犾狋犻狏犪狉狊

茶类
品种

（系）
年份

外形（２０％） 汤色（１０％） 香气（３０％） 滋味（３０％） 叶底（１０％）

评语 评分 评语 评分 评语 评分 评语 评分 评语 评分
总分

绿茶 白云特早 ２００９
细嫩多毫

银白
９５

嫩黄绿、

清澈明亮
９３

毫香嫩香

带栗香
９３

鲜醇

浓爽
９５

厚而柔软

淡绿微黄
９５ ９４．２

２０１０
细嫩

多毫
９３

淡黄绿

明亮
９２

毫香嫩香

带栗香
９３

醇厚

鲜爽
９４

匀整

厚而柔软
９３ ９３．２

２０１１
银白细嫩

多毫
９５

嫩黄绿

清澈明亮
９４

毫香嫩香

栗香显
９５

鲜醇

浓爽
９５

芽叶柔软

叶质肥厚
９５ ９４．９

福鼎

大白茶
２００９

细嫩

毫显
９０

浅绿

较明亮
８９

清香

嫩香
８９

浓厚

捎带青味
８８

匀整

黄绿色
９０ ８９．０

２０１０
细嫩

多毫
９３

黄绿

明亮
９２ 毫香显 ９３ 醇厚 ９０

芽叶完整

黄绿色
９２ ９１．９

２０１１
细嫩

毫显
９０

黄绿

尚明亮
８９

清香

带栗香
９０

鲜浓

较醇爽
９２ 芽叶完整 ８９ ９０．４

红茶 白云特早 ２００９
肥嫩紧结

毫显
９２ 较红艳 ９４

甜香

略带花香
９３

鲜醇

较浓
９３

细嫩柔

软红亮
９５ ９３．１

２０１０
乌润肥嫩

毫显
９２ 较红艳 ９４

甜香

花香明显
９５

鲜醇

浓厚
９５

细嫩柔软

红亮
９５ ９４．３

２０１１
乌润油亮

肥嫩毫显
９３ 红艳 ９５

甜香

花香明显
９５

鲜醇

较浓
９３

细嫩

柔软
９３ ９３．８

福鼎

大白茶
２００９

较肥壮

毫显
８８ 红亮 ９０ 香较高 ８８ 较醇厚 ８９

柔软

红尚亮
８９ ８８．６

２０１０
肥嫩

毫显
９２ 较红艳 ９３ 甜香 ９３

鲜醇

较浓
９４

柔软

红亮
９３ ９３．１

２０１１
肥嫩

毫显
９２ 红艳 ９４ 甜香 ９３

鲜醇

较浓
９４

柔软

红亮
９３ ９３．２

白茶 白云特早 ２００９
兰花型

灰绿色
９２ 杏黄 ９０

甜香

带清香
９０ 味醇爽 ９０

黄绿带

褐完整
８８ ９０．２

２０１０
兰花型

黄绿带灰
９０ 橙黄 ９２ 甜香 ９３ 纯爽 ９０

黄绿

带褐
９０ ９１．１

２０１１ 兰花型 ９２
杏黄

明亮
９３ 有毫香 ９２

鲜嫩

醇爽
９１ 黄绿 ９０ ９１．６

福鼎

大白茶
２００９

兰花型

黄绿色带灰
８８ 杏黄 ９５

微甜香

偏青
８５ 味醇爽 ９０

嫩黄绿

完整
９０ ８８．６

２０１０
色暗绿

带灰多毫
９２ 浅杏黄 ９４

毫香

较显
９４ 味醇厚 ９３

嫩黄绿

完整
９３ ９３．２

２０１１
兰花型

黄绿带灰
９０ 杏黄 ９４

微甜香

偏青
８６ 味醇爽 ９１

嫩黄绿

完整
８９ ８９．４

２．２　白云特早不同茶类的香气成分分析

香气成分的定性和定量检测结果 （表３）可

知：白云特早绿茶、红茶、白茶共检测出４３种香

气成分，其中醇类８种、醛类１１种、酮类６种、

脂类５种、烷烃２种、烯类８种、含氮化合物３种

等。

２．２．１　白云特早绿茶的香气成分分析　白云特早

绿茶中含量最高的组分为醇类，达４７．４１％；含量
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第２的物质是烯类化合物 （１８．２９％），其余组分含

量分别为醛类 （１０．８０％）、酮类 （８．２４％）、酯类

（７．４２％）、 烷 烃 （４．６９％）、 含 氮 化 合 物

（２．７８％）。β芳樟醇是含量最高的醇类化合物，含

量达到了２９．８２％，其余含量较高的醇类成分是反

橙花醇 （１２．７０％）、苯甲醇 （１．２６％）；烯类中含

量较 高 的 是 反β罗 勒 烯 （５．３２％）、α古 巴 烯

（４．２１％）、δ杜松烯 （２．５１％）；醛类组分中含量

较高的是壬醛 （１．８８％）和β环柠檬醛 （１．８３％）；

顺茉莉酮 （２．８８％）、６，１０二甲基５，９十一二

烯酮 （２．３９％）是含量较高的２种酮类成分；水杨

酸甲酯 （６．２３％）是酯类组分中的重要成分，占到

８３．９６％；检测出的烷烃类成分仅有２种，是十五

烷 （３．２０％）和２乙烯基１，１二甲基３亚甲基

环 己 烷 （１．４９％）；含 氮 化 合 物 主 要 是 吲 哚

（２．０９％）。

２．２．２　白云特早红茶的香气成分分析　白云特早

红茶的醇类化合物组分含量最高 （５８．７９％），其次

是醛类化合物 （１４．９１％），其余组分含量分别为酯

类 （１４．５８％）、酮类 （５．２７％）、烯类 （４．３１％）、

烷烃类 （１．５９％）和含氮化合物 （０．５６％）。反橙

花 醇 是 醇 类 含 量 最 高 的 化 合 物，含 量 高 达

４３．３４％，其余含量较高的醇类成分是β芳樟醇

（８．３９％）、氧 化 芳 樟 醇 （１．６９％）、顺橙 花 醇

（１．４４％）；醛 类 化 合 物 种 含 量 较 高 的 有 壬 醛

（４．２１％）、顺３己烯醛 （２．９９％）和３，７二甲基

２，６二 辛 烯 醛 （１．８４％）； 水 杨 酸 甲 酯

（１３．３３％）是酯类组分中的最重要成分，占到酯类

总量的９１．４３％；顺茉莉酮 （２．４２％）和β紫罗

酮 （１．４２％）是含量较高的２种酮类成分；含量大

于１％的烯类成分为反β罗勒烯 （１．１４％）和α古

巴烯 （１．１３％）；烷烃类以十五烷 （１．２９％）为主；

含氮化合物主要是吲哚 （０．４６％）。

２．２．３　白云特早白茶的香气成分分析　白云特早

白茶醇类物质的含量明显高于绿茶和红茶，达到了

７６．０３％；含 量 第 ２ 的 物 质 是 酯 类 化 合 物

（８．７５％），其 后 依 次 是 醛 类 （５．９４％）、烯 类

（４．３６％）、酮类 （３．４７％）、含氮化合物 （０．７６％）

和烷烃类 （０．６１％）。β芳樟醇 （３９．３５％）和反

橙花醇 （３１．２５％）是含量较高的两种醇类化合物，

可作为其特征香气成分；酯类化合物以水杨酸甲酯

为主，占到酯类总量的９２．９１％，含量超过１％的

醛类成分仅有一种３，７二甲基２，６二辛烯醛

（１．３２％）；烯类物质主要有α古巴烯 （１．３９％）

和δ杜松烯 （１．０８％）；酮类化合物中β紫罗酮

（１．４２％）的 含 量 最 高；含 氮 化 合 物 中 吲 哚

（０．４５％）和苯乙氰 （０．２９％）含量较高；烷烃类

物质以十五烷 （０．５７％）为主。

表３　供试品种（系）不同茶类的香气成分

犜犪犫犾犲３　犆犺犪狉犪犮狋犲狉犻狊狋犻犮犪狉狅犿犪犮狅犿狆狅狀犲狀狋狅犳犱犻犳犳犲狉犲狀狋狋犲犪犽犻狀犱狊狅狀狋犲狊狋犲犱犮狌犾狋犻狏犪狉狊 （单位：％）

序号 化合物名称
绿茶 红茶 白茶

白云特早 福鼎大白茶 白云特早 福鼎大白茶 白云特早 福鼎大白茶

醇类 ４７．４１ ３４．８７ ５８．７９ ６２．４７ ７６．０３ ５２．３０

１ Ｄ橙花叔醇 １．１１ １１．６７ １．３２ １．３３ １．４０ １．２１

２ β芳樟醇 ２９．８２ １４．３２ ８．３９ ８．４２ ３９．３５ ２０．２６

３ β紫罗醇 １．１６ ０．４４ ０．４１ ０．１１ ０．４０ ０．６８

４ 苯甲醇 １．２６ ０．０８ ０．８６ ０．６２ ０．２９ １．４０

５ 苯乙醇 ０．６８ １．０２ １．３４ ０．９３ ０．６１ ２．９５

６ 反橙花醇 １２．７０ ５．６９ ４３．３４ ４８．０７ ３１．２５ ２１．１５

７ 顺橙花醇 ０．０７ ０．０３ １．４４ ０．５１ ０．８６ ０．８５

８ 氧化芳樟醇 ０．６１ １．６２ １．６９ ２．４８ １．８７ ３．８０

醛类 １０．８０ ６．４５ １４．９１ ６．９７ ５．９４ １２．１３

９ ２丁基２辛烯醛 ０．６３ ０．４２ ０．１１ ０．３０ ０．６０ ０．９６

１０ ３，７二甲基２，６二辛烯醛 １．２６ ０．１ １．８４ ０．９１ １．３２ ０．６５

１１ β环柠檬醛 １．８３ １．１５ ０．９７ ０．５１ ０．５１ ０．９８

１２ 苯甲醛 １．３４ １．５６ １．０２ １．２６ ０．４５ ３．３７

１３ 苯乙醛 ０．０９ ０．０３ １．００ ０．８４ ０．２６ ０．５１

４７９ 福建农业学报 第２６卷



序号 化合物名称
绿茶 红茶 白茶

白云特早 福鼎大白茶 白云特早 福鼎大白茶 白云特早 福鼎大白茶

１４ 藏红花醛 ０．５２ ０．３５ ０．２３ ０．１７ ０．０７ ０．６５

１５ 癸醛 ０．９４ ０．３９ ０．３４ ０．３９ ０．３１ ０．８９

１６ 壬醛 １．８８ １．３９ ４．２１ １．１１ ０．３９ １．０６

１７ 顺３己烯醛 １．５１ ０．３６ ２．９９ ０．７１ ０．９８ １．６９

１８ 顺柠檬醛 ０．３１ ０．６４ １．５１ ０．６６ ０．８５ ０．８８

１９ 己醛 ０．４９ ０．０６ ０．６９ ０．１１ ０．２０ ０．４９

酮类 ８．２４ ６．９１ ５．２７ ４．５９ ３．４７ ９．７１

２０ ５，６环氧β紫罗酮 ０．５５ １．４９ ０．２３ ０．２１ ０．４５ １．０８

２１ ３，５辛二烯酮 ０．３２ ０．３９ ０．３０ ０．０８ ０．２３ １．２２

２２ ６，１０二甲基５，９十一二烯酮 ２．３９ ０．０７ ０．６９ ０．５６ ０．６６ １．６１

２３ α紫罗酮 ０．３４ ０．４５ ０．２１ ０．２７ ０．３５ ０．６４

２４ β紫罗酮 １．７６ ０．７２ １．４２ １．４８ １．４２ ２．４５

２５ 顺茉莉酮 ２．８８ ３．７９ ２．４２ １．９９ ０．３６ ２．７１

酯类 ７．４２ １６．６４ １４．５８ １７．４４ ８．７５ １３．０２

２６ 甲酸香叶酯 ０．０１ ０．０１ ０．０３ ０．１０ ０．０２ ０．０２

２７ 水杨酸甲酯 ６．２３ ６．７６ １３．３３ １２．１７ ８．１３ １０．８４

２８ 顺３己烯异戊酸酯 ０．０３ ０．８２ ０．２６ ０．７０ ０．２２ ０．３９

２９ 顺己酸３己烯酯 １．１２ ８．９３ ０．４３ ４．３３ ０．２７ １．７３

３０ 乙酸橙花酯 ０．０３ ０．１２ ０．５３ ０．０４ ０．１１ ０．０４

烷烃 Ａｌｋａｎｅｓ ４．６９ １５．８９ １．５９ ０．８０ ０．６１ ３．６８

３１ ２乙烯基１，１二甲基３亚甲基环己烷 １．４９ １０．４６ ０．３０ ０．０１ ０．０４ ０．２８

３２ 十五烷 ３．２０ ５．４３ １．２９ ０．７９ ０．５７ ３．４０

烯类 １８．２９ １６．０９ ４．３１ ６．７１ ４．３６ ８．０５

３３ ２，６二甲基１，３，５，７辛四烯 １．９９ ０．５６ ０．２０ ０．８６ ０．２４ ０．４７

３４ Ｄ柠檬烯 １．９２ ０．３１ ０．２２ ０．３０ ０．３２ ０．４６

３５ Ｌ菖蒲烯 ０．２７ ０．１３ ０．１０ ０．５２ ０．１７ ０．５３

３６ α古巴烯 ４．２１ ４．４６ １．１３ ０．４１ １．３９ ２．１４

３７ β荜澄茄油烯 ０．９４ １．５７ ０．２６ ０．７７ ０．２７ ０．７６

３８ β丁香烯 １．１３ １．２４ ０．４４ ０．３７ ０．１９ ０．２９

３９ δ杜松烯 ２．５１ １．７２ ０．８２ ２．０２ １．０８ ２．６６

４０ 反β罗勒烯 ５．３２ ６．１０ １．１４ １．４６ ０．７０ ０．７４

含氮化合物 ２．７８ ３．０９ ０．５６ ０．７５ ０．７６ １．１１

４１ ４，８二甲基喹啉 ０．６２ ０．０２ ０．０２ ０．４２ ０．０２ ０．０２

４２ 苯乙氰 ０，０７ ０．７０ ０．０８ ０．０１ ０．２９ ０．０１

４３ 吲哚 ２．０９ ２．３７ ０．４６ ０．３２ ０．４５ １．０８

其他 ０．３６ ０．０５ ０．０１ ０．３７ ０．０４ ０．０１

２．３　白云特早不同茶类的特征香气评价

与福鼎大白茶 （对照种）相比较，白云特早绿

茶、红茶和白茶具有如下主要特征香气。

２．３．１　白云特早绿茶的特征香气评价　白云特早

绿茶醇类、烷烃类和酯类物质含量与福鼎大白茶相

差较大，分别达１２．５４、１１．２和９．２２个百分点，

其中Ｄ橙花叔醇、β芳樟醇、反橙花醇、２乙烯

基１，１二甲基３亚甲基环己烷和顺己酸３己烯

酯这些成分的含量相差较多。分析表明，β芳樟

醇、反橙花醇、反β罗勒烯、顺茉莉酮和水杨酸
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甲酯等可作为白云特早绿茶的主要特征香气物质。

２．３．２　白云特早红茶的特征香气评价　白云特早

红茶特征香气成分从大类上比较与福鼎大白茶无明

显差异，仅有醛类物质高７．４９个百分点，其他各

类物质相差０．１９～３．６８个百分点，差别相对较大

的成分有反橙花醇、顺己酸３己烯酯、壬醛、顺

３己烯醛。分析表明，反橙花醇、β芳樟醇、壬

醛、水杨酸甲酯、顺茉莉酮、β紫罗酮等可作为

白云特早红茶的主要特征香气物质。

２．３．３　白云特早白茶的特征香气评价　白云特早

白茶特征香气成分与福鼎大白茶差异最大，独具特

色。香 气 组 分 中 醇 类 物 质 比 例 高，含 量 占

７６．０３％，比对照高２３．７３％，其中β芳樟醇比对

照高１９．０９％、反橙花醇比对照高１０．１％；而烷

烃类、酮类、醛类、烯类和酯类物质含量均低于对

照，分别是对照的１６．５８％、３５．７４％、４８．９７％、

５４．１６％和６７．２０％。分析表明，β芳樟醇、反橙

花醇比对照高，其中醛类化合物中的３，７二甲基

２，６二辛烯醛比对照高，这些特殊性均有可能作为

白云特早白茶的主要特征香气成分。

３　讨论与结论

白云特早为无性系，小乔木型，中叶类，特早

生种，芽叶肥壮，芽梢茸毛多，发芽密，持嫩性

强，叶色绿，结实率低。本试验结果表明，白云特

早适制性较广，适合加工高档绿茶、红茶和白茶，

其感官品质分别表现出 “毫香嫩香带栗香、滋味鲜

醇浓爽”，“甜香花香明显、滋味鲜醇浓厚、汤色红

艳”和 “甜香带清香 （兰花香）、味醇爽”等优异

品质特征。

本试验采用ＳＰＭＥ技术对样品的香气成分进

行萃取，采用ＧＣ／ＭＳ对白云特早加工不同茶类进

行定性定量香气成分分析。其中绿茶的主要香气成

分依次为β芳樟醇、反橙花醇、水杨酸甲酯、反

β罗勒烯、α古巴烯、十五烷和顺茉莉酮；红茶的

主要香气成分依次为反橙花醇、水杨酸甲酯、β

芳樟醇、壬醛、顺３己烯醛、顺茉莉酮和３，７

二甲基２，６二辛烯醛；白茶的主要香气成分依次

为β芳樟醇、反橙花醇、水杨酸甲酯、氧化芳樟

醇、β紫罗酮、Ｄ橙花叔醇。可见β芳樟醇、反

橙花醇、水杨酸甲酯在白云特早不同茶类中含量均

较高，在白茶中累计达到７８．７３％，它们可能是白

云特早的基础性或特征性香气成分。

有研究表明，芳樟醇及其氧化物呈玉兰花香

型，水杨酸酯呈花果香型［５］，芳樟醇也是肉桂香的

主要赋香成分［３］。白云特早的香气成分中芳樟醇和

水杨酸甲酯含量较高，说明白云特早制绿茶、红茶

和白茶较容易形成花香和果香型等优质茶叶产品。

茶叶香气成分受茶树种质遗传特性的影响较

大，而导致白云特早白茶烷烃类、酮类、醛类、烯

类和酯类物质含量均低于福鼎大白茶的成因还有待

于进一步深入研究。
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